
Il Mangiabottoni non era un ragazzo come gli
altri, era uno di quelli che non vuole nessuno,

che restano invisibili per tutta la vita.
È stato lui ad ispirare la nostra storia mentre, con

gusto, mangiava i bottoni di una camicia.
Per lui e per tutti gli Invisibili con o senza

disabilità, a cui non viene data un’occasione, dal
2018 scriviamo questa storia nuova, unica nel

suo genere.
Insieme vi serviremo la miglior cucina realizzata
dai nostri chef con passione, dedizione e l’uso

di materie prime di ottima qualità.
Tutti questi ingredienti renderanno questa

esperienza unica ed indimenticabile.
Grazie da parte di tutto lo staff per essere qui e

scrivere con noi un altro capitolo di questo
meraviglioso libro.

A.I.A.S. della provincia di Verona dal 1964

C’era una volta una favola diversa.



A CENA

ANTIPASTI

PRIMI

CREMA DI TOPINAMBUR, FUNGHI PIOPPINI, CREMA ALLE
NOCCIOLE, POLVERE DI FUNGHI

5-8-12

FUSILLONE, COZZE, BURRO ACIDO,
POLVERE DI FOGLIA DI FICO

1-4-7-14-12

12

TAGLIATELLE CON RAGU’ BIANCO DI LUMACHE
E MENTA
1-3-7-9-12

13

RAVIOLO APERTO AL RAGÙ DI CONIGLIO
1-7-9-12

13

CREMA DI CECI, CIPOLLA DI GIARRATANA,
BALSAMICO E OLIO ALL’ORIGANO

12
10

CANNELLONE RICOTTA DI PECORA E SPINACI
1-3-7

13

TARTARE DI MANZO, SALSA AL PEPE VERDE E TIMO 
E PANE NAAN

1-3-7
15

ELENCO ALLERGENI
1.Glutine 2.Crostacei 3.Uova 4.Pesce 5.Arachidi 6.Semi di soia 7.Latte 8.Noci 9.Sedano 10.Senape

11.Semi di sesamo 12.Anidride solforosa e solfiti 13.Lupini 14.Molluschi

10

BACCALA’ MANTECATO FRITTO E MISTICANZA
1-4-5-7

12



10

15

SECONDI

DOLCI

CONTORNO
ACQUA 0,75l

COPERTO

4 / 6
1,5

2,50

TROTA MARINATA CON SALSA AL VINO E SALICORNIA
      4-7

LINGUA DI MANZO SFILACCIATA, PAN BRIOCHE, 
ACCIUGHE, VINAIGRETTE E RUCOLA

1-3-4-7-12
15

NUVOLA DI LATTE CON FAVA TONKA,
PESCHE SCIROPPATE E MENTA

7

TIRAMISÙ
3-7

7

7

TORTA AL CIOCCOLATO, CREMA AL MASCARPONE
E AMARENE

3-7

7

FROLLA, LEMON CURD E MERINGA MORBIDA
3-7

7

ROAST BEEF CON PATATE ALL’OLIO
E FONDO DI VITELLO 16

UOVO FRITTO, CREMA DI PATATE E PORRI
ED ERBA CIPOLLINA

1-3-5-6-7-12

ELENCO ALLERGENI
1.Glutine 2.Crostacei 3.Uova 4.Pesce 5.Arachidi 6.Semi di soia 7.Latte 8.Noci 9.Sedano 10.Senape

11.Semi di sesamo 12.Anidride solforosa e solfiti 13.Lupini 14.Molluschi



The Button-Eater was not a boy like the others.
He was one of those whom nobody wants, one
of those who remain invisible throughout their

lives.
He inspired our story while happily eating the

buttons off a shirt.
For him, and for all the Invisible people—with or

without disabilities—who are never given an
opportunity, we have been writing this new story

since 2018, a story unlike any other.
Together, we will serve you the finest cuisine,

prepared by our chefs with passion, dedication,
and the use of high-quality ingredients.

All these elements will make this experience
unique and unforgettable.

On behalf of the entire staff, thank you for being
here and for helping us write another chapter of

this wonderful book.

A.I.A.S. della provincia di Verona since 1964

Once upon a time, there was a different kind of
fairy tale.



DINNER

STARTERS

FIRST COURSES

JERUSALEM ARTICHOKE CREAM, PIOPPINI MUSHROOMS, 
HAZELNUT CREAM AND MUSHROOMS POWDER

5-8-12

10

FUSILLONE , MUSSELS, SOUR BUTTER ,FIG LEAF
1-4-7 12

TAGLIATELLE WITH SNAILS RAGU’
AND MINT
1-3-7-9-12

13

OPEN RAVIOLI WITH RABBIT RAGU’
1-7-9-12

13

CHICKPEAS CREAM, GIARRATANA ONION,
BALSAMIC VINEGAR, AND OREGANO OIL

12

8

CANNELLONE WITH RICOTTA AND SPINACH 13
7-12

BEEF TARTARE, GREEN PEPPERCORN SAUCE AND 
THYME, NAAN BREAD

1-3-7

15

ALLERGEN LIST
1. Gluten 2. Shellfish 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Walnuts 9. Celery 10. Mustard

11. Sesame seeds 12. Sulfur dioxide and sulfites 13. Lupins 14. Molluscs

FRIED CREAMED SALT COD AND SALAD
5-7

12



10

15

SECOND COURSES

DOLCI

SIDE-DISH
WATER 0,75l
SERVICE FEE

4 / 6
1,5

2,50

MARINATED TROUT WITH WINE SAUCE AND
SALICORNIA

4-7

SHREDDED BEEF TONGUE, BRIOCHE BUN,
ANCHOVIES, VINAIGRETTE, AND ROCKET

1-3-4-7-12

15

MILK MOUSSE WITH TONKA BEAN, POACHED 
PEACHES AND MINT

7

TIRAMISÙ
3-7

7

7

CHOCOLATE CAKE, MASCARPONE CREAM,
AND BLACK CHERRY

3-7
7

SHORTCRUST PASTRY, LEMON CURD AND 
SOFT MERINGUE

3-7
7

ROAST BEEF WITH SMASH POTATOES
AND VEAL STOCK 16

FRIED EGG WITH POTATO CREAM, LEEK AND CHIVES
1-3-5-6-7-12

ALLERGEN LIST
1. Gluten 2. Shellfish 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Walnuts 9. Celery 10. Mustard

11. Sesame seeds 12. Sulfur dioxide and sulfites 13. Lupins 14. Molluscs


	C’era una volta una favola diversa.
	Il Mangiabottoni non era un ragazzo come gli
	altri, era uno di quelli che non vuole nessuno,
	che restano invisibili per tutta la vita.
	È stato lui ad ispirare la nostra storia mentre, con gusto, mangiava i bottoni di una camicia.
	Per lui e per tutti gli Invisibili con o senza disabilità, a cui non viene data un’occasione, dal 2018 scriviamo questa storia nuova, unica nel
	suo genere.
	Insieme vi serviremo la miglior cucina realizzata dai nostri chef con passione, dedizione e l’uso
	di materie prime di ottima qualità.
	Tutti questi ingredienti renderanno questa esperienza unica ed indimenticabile.
	Grazie da parte di tutto lo staff per essere qui e scrivere con noi un altro capitolo di questo meraviglioso libro.
	A.I.A.S. della provincia di Verona dal 1964
	A CENA
	ANTIPASTI
	CREMA DI TOPINAMBUR, FUNGHI PIOPPINI, CREMA ALLE NOCCIOLE, POLVERE DI FUNGHI
	5-8-12

	CREMA DI CECI, CIPOLLA DI GIARRATANA,
	BALSAMICO E OLIO ALL’ORIGANO
	12

	TARTARE DI MANZO, SALSA AL PEPE VERDE E TIMO
	E PANE NAAN
	1-3-7
	BACCALA’ MANTECATO FRITTO E MISTICANZA
	1-4-5-7

	PRIMI
	FUSILLONE, COZZE, BURRO ACIDO,
	POLVERE DI FOGLIA DI FICO
	TAGLIATELLE CON RAGU’ BIANCO DI LUMACHE
	E MENTA
	1-3-7-9-12
	RAVIOLO APERTO AL RAGÙ DI CONIGLIO
	1-7-9-12
	CANNELLONE RICOTTA DI PECORA E SPINACI
	1-3-7

	ELENCO ALLERGENI
	1.Glutine 2.Crostacei 3.Uova 4.Pesce 5.Arachidi 6.Semi di soia 7.Latte 8.Noci 9.Sedano 10.Senape 11.Semi di sesamo 12.Anidride solforosa e solfiti 13.Lupini 14.Molluschi


	SECONDI
	UOVO FRITTO, CREMA DI PATATE E PORRI
	ED ERBA CIPOLLINA
	1-3-5-6-7-12

	TROTA MARINATA CON SALSA AL VINO E SALICORNIA
	LINGUA DI MANZO SFILACCIATA, PAN BRIOCHE,
	ACCIUGHE, VINAIGRETTE E RUCOLA
	1-3-4-7-12
	ROAST BEEF CON PATATE ALL’OLIO
	E FONDO DI VITELLO

	DOLCI
	TIRAMISÙ
	3-7

	NUVOLA DI LATTE CON FAVA TONKA,
	PESCHE SCIROPPATE E MENTA
	7

	TORTA AL CIOCCOLATO, CREMA AL MASCARPONE
	E AMARENE
	3-7

	FROLLA, LEMON CURD E MERINGA MORBIDA
	CONTORNO
	4 / 6
	ACQUA 0,75l
	1,5

	COPERTO
	2,50

	ELENCO ALLERGENI
	1.Glutine 2.Crostacei 3.Uova 4.Pesce 5.Arachidi 6.Semi di soia 7.Latte 8.Noci 9.Sedano 10.Senape 11.Semi di sesamo 12.Anidride solforosa e solfiti 13.Lupini 14.Molluschi


	Once upon a time, there was a different kind of fairy tale.
	The Button-Eater was not a boy like the others. He was one of those whom nobody wants, one of those who remain invisible throughout their lives.
	He inspired our story while happily eating the buttons off a shirt.
	For him, and for all the Invisible people—with or without disabilities—who are never given an opportunity, we have been writing this new story since 2018, a story unlike any other.
	Together, we will serve you the finest cuisine, prepared by our chefs with passion, dedication, and the use of high-quality ingredients.
	All these elements will make this experience unique and unforgettable.
	On behalf of the entire staff, thank you for being here and for helping us write another chapter of this wonderful book.
	A.I.A.S. della provincia di Verona since 1964
	DINNER
	STARTERS
	JERUSALEM ARTICHOKE CREAM, PIOPPINI MUSHROOMS,
	HAZELNUT CREAM AND MUSHROOMS POWDER
	5-8-12

	CHICKPEAS CREAM, GIARRATANA ONION,
	BALSAMIC VINEGAR, AND OREGANO OIL
	12

	BEEF TARTARE, GREEN PEPPERCORN SAUCE AND
	THYME, NAAN BREAD
	1-3-7
	FRIED CREAMED SALT COD AND SALAD
	5-7


	FIRST COURSES
	FUSILLONE , MUSSELS, SOUR BUTTER ,FIG LEAF
	TAGLIATELLE WITH SNAILS RAGU’
	AND MINT
	1-3-7-9-12
	OPEN RAVIOLI WITH RABBIT RAGU’
	1-7-9-12
	CANNELLONE WITH RICOTTA AND SPINACH
	7-12

	ALLERGEN LIST
	1. Gluten 2. Shellfish 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Walnuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame seeds 12. Sulfur dioxide and sulfites 13. Lupins 14. Molluscs


	SECOND COURSES
	FRIED EGG WITH POTATO CREAM, LEEK AND CHIVES
	1-3-5-6-7-12

	MARINATED TROUT WITH WINE SAUCE AND SALICORNIA
	SHREDDED BEEF TONGUE, BRIOCHE BUN,
	ANCHOVIES, VINAIGRETTE, AND ROCKET
	1-3-4-7-12
	ROAST BEEF WITH SMASH POTATOES
	AND VEAL STOCK

	DOLCI
	TIRAMISÙ
	3-7

	MILK MOUSSE WITH TONKA BEAN, POACHED
	PEACHES AND MINT
	7

	CHOCOLATE CAKE, MASCARPONE CREAM,
	AND BLACK CHERRY
	3-7

	SHORTCRUST PASTRY, LEMON CURD AND
	SOFT MERINGUE
	SIDE-DISH
	4 / 6
	WATER 0,75l
	1,5

	SERVICE FEE
	2,50

	ALLERGEN LIST
	1. Gluten 2. Shellfish 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Walnuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame seeds 12. Sulfur dioxide and sulfites 13. Lupins 14. Molluscs



